Crozes-hermitage

DES REMIZIERES Cuvée particuliére 2010 *
26 000 W B8alle€
~ Valeur sire de I'appellation, comme de I'AOC
ine hermitage, avec plusieurs coups de cceur & son

palmarés, ce domaine fidéle au rendez-vous du Guide
signe deux cuvées trés réussies. La préférée, de peu, est ce
rouge d’un rubis profond et brillant, au nez frian_d d.e fruits
noirs miirs agrémenté de notes florales (pivoine) et
vanillées. La bouche se révéle ample et charnug, douce et
fondue, portée par des tanins au grain fin. A déguster
aujourd’hui ou dans trois ans, sur un petit gibier, un faisan
aux raisins par exemple. La Cuvée Christophe 2010
blanc (11 & 15 €; 9 000 b.) dévoile un bouquet de fleurs
blanches et de miel métiné d'un bon boisé. Encore un peu
dominé par I'élevage, le palais offre beaucoup de volume
et de longueur. Pour un poisson en sauce ou une belle
volaille.
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Saint-joseph

¥ DOM. DES REMIZIERES 2010 **
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Le domaine de Philippe Desmeure, Grappe d'or de
[edition précédente et « multicoup de ceeur », notam-
ment pour ses hermitage, est une valeur sire de la vallée
& Rhone septentrionale. Les étiquettes changent, mais la
galite du vin demeure. Celuici atteint des sommets, et
meme §'1l est encore un peu sur la réserve, il a tout d’un
gand. D'abord fermé, le nez s’ouvre a I'aération sur des
enteurs d'une grande netteté de cassis écrasé et de
annelle. Long, puissant et doux a la fois, porté par des
s d'une remarquable finesse, le palais est un modéle
dharmonie, une « force tranquille » qui va crescendo et
drait totalement s'¢panouir dans trois a cing ans.
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Hermitage

DOM. DES REMIZIERES Cuvée Emilie 2010 **
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Un hermitage 2009 de ce domaine a obtenu un coup
de cceur et la Grappe d’or du Guide. Ce vignoble familial
qui, avec treize coups de ceeur, est devenu incontournable,
a pris son envol avec Philippe Desmeure, installé en 1977
etaujourd’hui a la téte de 32 ha. L’hermitage est le fleuron
de I'exploitation, mais les Desmeure ne réservent pas tous
leurs soins qu'a ce grand terroir : voyez, par exemple, cette
année, la rubrique « saint-joseph » ... Quant a cette cuvée,
créée en 1995, elle est dédiée a la fille de Philippe. Emilie
a contribué a son excellence : enologue diplomée, elle
travaille depuis 2004 a la cave. Son 2010 arbore une robe
intense, noir d'encre. Au nez, des évocations de cerise
burlat mettent I'eau & la bouche. Aprés un séjour de quinze
mois en barrique neuve, on ne lui trouve aucun caractére
boisé - signe d’un élevage bien mené. Si 'extraction, trés
sensible, est sans doute due au millésime, ce vin exprime
aussi une grande sucrosité et des tanins bien enrobés. On
pourra commencer 4 le servir dans cing ans - soit avant
son devancier le 2009. Bel accord en perspective avec un
liévre a la royale.
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