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Jusqu’en 1973, Al-
phonse Desmeure
21 k,;, £YEII212 G apportait sa ven-

L3l 45 dange a la coopé-
rative. Son fils Phi-
lippe développe la
propriété a partir de
1977, généralise la
production en bouteilles et accroit le vignoble : 34 ha
aujourd’hui, disséminés sur plusieurs communes et
conduits en bio non certifié avec ses enfants, Emilie
et Christophe. Une référence incontournable, avec des
vins d’une rare constance. Une activité de négoce a été
créée en 2010 afin de diversifier la production dans

CROZES HERMITAGE

Le guide d’achat de référence

LES VIGNERONS DE L’ANNEE

Philippe Desmeure 4 d’autres appellations.

pour le crozes-hermitage rouge Les années se suivent et se ressemblent pour le
Dom. des Remiziéres domaine des Desmeure, qui décroche un nouveau coup
Cuvée christophe 2015 de cceur pour sa cuvée Christophe, aprés celui obtenu

Pan dernier. Une cuvée élevée en barriques neuves a
80 %, pendant quinze mois, qui offre un nez complexe
et intense de mre et de fruits rouges confiturés, de
brioche et de vanille, et une bouche ample, suave, bis-
cuitée, aux tanins a la fois fermes et trés élégants. Un
crozes complet, de grande maturité, bati pour durer.
X 2019-2027 ¥ palombes aux chataignes =~ Cuvée par-
ticuliére 2015 % (8 & 11 €; 15000 b.) : soutenu par un
boisé élégant, ce blanc bien construit et chaleureux
convoque aussi d’'intenses notes de fruits blancs bien
mars. Du caractére. ¥ 2017-2020 ¥ cuisses de grenouille

Cuvée Christophe 2015 % (11215 €;10000 b.) : un
vin trés riche, suave et profond, fortement boisé (mais

et le saint-joseph rouge 2015

Nouvelle année faste pour Philippe Desmeure et ses
enfants Emilie et Christophe : coup de cceur 'an der-
nier, double coup de coeur il y a deux ans, a n.ouveau
cette année en crozes-hermitage et en saint-joseph :
ce domaine continue de nous épater par sa constance

admirable. Une référence incontournable.
un bon boisé toasté), floral aussi et de belle longueur.

- _ Un blanc opulent pour la table. ¥ 2018-2021 ¥ pintade
¥ DOM. DES REMIZIERES 2015 % * % S Friits daps '
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apportait sa ven-
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Philippe développe
la propriété a partir
de 1977, généralise
la production en bouteilles et accroit le vignoble : 34 ha
aujourd’hui, disséminés sur plusieurs communes et
conduits en bio non certifié avec ses enfants, Emilie et
Christophe. Une référence incontournable, avec des vins
d’une rare constance. Une activité de négoce a été créée
en 2010 afin de diversifier la production dans d’autres
appellations.

Coup de coeur Pan dernier en crozes-hermitage, a nou-
veau coup de coeur dans cette appellation cette année,
coup de coeur en saint-joseph : ce domaine continue
de nous épater par sa constance admirable. Le solaire
millésime 2015 fait briller ses vins. Trés expressif, celui-ci
dévoile un bouquet intense et profond de créme de
cassis et d’épices, accompagné par un toasté léger qui
signe une belle maitrise de 'élevage. Une attaque moel-
leuse, du fruit, du fruit, encore du fruit, des tanins trés
fins et «tapissants», un gros volume et une longueur
admirable : ce vin est irrésistible, et pour longtemps.
¥ 2020-2030 { filet de beeuf au foie gras
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Jusqu’en 1973, Alphonse Desmeure apportait sa
vendange a la coopérative. Son fils Philippe déve-
loppe la propriété a partir de 1977, généralise la pro-
duction en bouteilles et aceroit le vignoble : 34 ha
aujourd’hui, disséminés sur plusieurs communes et
conduits en bio non certifié avec ses enfants, Emilie
et Christophe. Une référence incontournable, avec
des vins d’une rare constance. Une activité de négoce
a été créde en 2010 afin de diversifier la production
dans d’autres appellations.

Une robe trés profonde, noir d'encre, habille ce vin
intense, ouvert sur des senteurs de fruits noirs concen-
trés et de sous-bois. Fraiche en attaque, la bouche se
révéle d’une grande puissance, minérale et fraiche aussi,
articulée autour de tanins idéalement mars et fins et
prolongée par une belle finale réglissée. X 2020-2027
¥ chevreuil au vinaigre de framboise
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