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LE GUIDE HACHETTE

DES VINS

20a30€

Jusqu’en 1973,
Alphonse Desmeure
apportait sa vendange
alacoopérative. Son
fils Philippe déve-
loppe la propriété a
ZES-HERMITAGE partir de 1977, géné-
ralise la production
pouteilles et accroit le vignoble : 36 ha aujourd’hui,
séminés sur plusieurs communes. Emilie et
phe, ses enfants, ont rejoint le domaine. Une
irence incontournable, avec des vins d’une rare
stance.

n que les blancs représentent a peine 10 % des
mes de appellation, le millésime 2021 nous en offre
trés bons et cette cuvée en est 'embléme. Privilégiant
marsanne (85 %), vinifiée et élevée en barriques
) % neuves), elle soigne toutefois la fraicheur des
mes. En témoigne le bouquet ouvert et subtil de jas-
,de compote de poires, de camomille, de cannelle et
ignons grillés. Fraiche et trés équilibrée, la bouche
hante par son harmonie entre volume et tension
par sa richesse aromatique mariant le fruit mar, le
jgat et une fine minéralité. On y lit une savante mai-
 de I'élevage et on s’incline. ¥ 2023-2027 M Cuvée
ticuligre 2021 % (15 4 20 €; 29000 b.) De ceps de
. de 45 ans sont a 'ceuvre dans cette cuvée élevée
ois en demi-muids récents, qui fleure bon la griotte
fite, 'amande amére et le beurre frais. Déliée et
use, la bouche s’adosse a des tanins droits d’une
 finesse, et déploie une longue finale relevée de
e de Sichuan. ¥ 2024-2028 M Cuvée Christophe
* (20 & 30 €; 18000 b.) Née de vieilles vignes
) ans, cette cuvée a bénéficié d’'un élevage long de
0is en f(its neufs (75 %). Encore empreint de notes
ées (camphre, bois de rose, benjoin), le bouquet est
| raffinement prometteur. En bouche, le vin se dis-
le par sa rondeur, sa charpente ferme et son boisé
n devenir. ¥ 2025-2030
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Jusqu’en 1973, Alphonse Desmeure apportait sa ven-
dange a la coopérative. Son fils Philippe développe la
propriété a partir de 1977, généralise la production en
bouteilles et accroit le vignoble : 36 ha aujourd’hui,
disséminés sur plusieurs communes. Emilie et
Christophe, ses enfants, ont rejoint le domaine. Une
référence incontournable, avec des vins d’une rare
constance.

Dédiée a la fille du domaine, cette cuvée collectionne les
coups de ceeur et a fait cette année encore forte impres-
sion. Elevée 15 mois en barriques neuves, elle livre un
nez puissant et flatteur de pate de cassis, de moka et de
girofle, rehaussées de notes fumées. Volume, richesse,
élégance se conjuguent dans une bouche copcentrée et

diablement savoureuse, tapissée de fruits
et de cacao amer, et portée par des tanins f;
tés. Bien servi par son élevage, cet herm
sif donnera sa pleine mesure dans qUelq’
X 2027-2035
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LES REMIZIERES 2021 % %

Jusqu’en 1973, Alphonse Desmeure apporta
vendange A la coopérative. Son fils Philiepe
loppe la propriété & partir de 1977, généralise la
duction en bouteilles et accroit le vignoble :
aujourd’hui, disséminés sur plusieurs commun
conduits en bio non certifié avec ses enfants,
et Christophe. Une référence incontournable, aj
des vins d’une rare constance. Une activité de nége
a été créée en 2010 afin de diversifier |a producti
dans d’autres appellations. .
Une régularité de métronome pour cette cuvée abonné
du Guide. Fruit d'un élevage de 15 mois en barr
pour moitié neuves, elle livre un nez foisonna
créme de cassis, de ciste et de poivre blanc sur un o
discrétement fumé. Profonde, tannique et savourels
gorgée d'un jus concentré de fruits rouges et noi __.
semé d’épices (girofle), la bouche est d'une remarquat
densité. Une gageure dans un millésime difficile ¢

confirmation dans le verre d’un sérieux doigté en ¢z
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