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Domaine des Remizieres
Philippe Desmeure

Celte exploitation familiale qui se transmet de pére en fils depuis trois générations 3 longlel
é1é essentiellement portée sur la culture fruitiere. C'est 1973 alors que domaine viticole ne ¢
vrait encore 4 hectares qu'Alphonse Desmeure décida de se retirer complétement de la €
Coopérative de Tain I'Hermitage, ot il livrait la moiti¢ de sa production. Son fils Philippe, d&g
activité sur le domaine depuis son plus jeune age, s'installe en 1977. Depuis ces deux dae
domaine de Mercurol, a beaucoup progressé el obtenu de nombreuses récompenses, il att
aujourd'hui 30 hectares et est réparti sur les communes de Mercurol, Crozes Hermitage, |
['Hermitage, Larnage et La Roche de Glun pour les Crozes Hermitage et Hemitage, et sur Tou
et Saint Jean de Muzols pour les Saint Joseph. De part sa répartition géographique le domaine}
dune belle diversité de terroirs : argilo calcaire en coleaux et granitique pour I'Hermitage
complémentarité des terroirs confere a chacune des cuvees du domaine richesse, minéralitt
complexité. Passionné par la culture de la vigne el respectueux de I'environnement Philp
Desmeure pratique un travail au sol sur le rang et les préceptes de la culture raisonnées, lay
dange en vert permeltant de donner vigueur et force aux ceps de vignes, dont certains afiich
pas moins de 80 ans de bons et loyaux services. Sa passion pour le travail de la terre n'a di
que son engouement pour le travail 3 la cave. Equipé de 2 pressoirs pneumaliques, et d'unm
riel de vinification performant la cave et le chai sont pour lui comme un sancluaire d'od sort
apres une période d'¢levage allant de douze 3 18 mois selon les couleurs et les millésimes,:
véritables trésors de vigne.

Vinification

Crozes Hermilage Rouge Cuvée Particuliere - 100 % Syrah, vinifi-
cation I e en cuves fermées avec mailrise des lempéra-
tures, cuvaison 20 a 30 jours, levage 15 mois en (ot

Crozes Hermitage Rouge Cuvée Christophe - Méme vinification
cuvaison 28 2 30 jours, élevage 15 mois en filts, dont 70 % de bar

TiqUES newves

Hermitage Rouge Cuvee Emilic - Meéme viniication cuvaison 28 2
30 jours, elevage 15 3 18 mols en futs neufs

Crozes Hermitage Blanc Cuveée Particuliere 100 % Marsanne, vini-
fication traditionnelle avec maitrise des temperatures, 12 4 18
mois d'élevage cuves inox et fits.

Crozes Hermitage Blanc Cuvee Christophe 85 % Marsanne, 15 %
Roussanne, vinification en bamiques dont 30 % de fots neufs, 12
mois d'élevage en fits.

Hermitage Blanc Cuvée Emilic 100 % Marsanne, vinification en
barriques dont 50 % de fits neuts, 12 mais d'¢levage en (0ts.

Proouction : 130 000 bou- ester

teilles VENTE : cavistes, restaura

CREATION : reprise en 1977 teurs, export (30 %),

Surice : 30 hectares

GeoLogiE « argilo calcawre et Domaine des

granitique 2

Renoement : 40 hi/ha Remizi¢res

Cepaces : Syrah, Roussanne, Route de Romans

Marsanne, Viognier (vin de 26600 Mercurol
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