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Saint-joseph
DOM. DES REMIZIERES 2006
[ ] 25ha 12 000 W 11alse

Ce domaine bien connu des fideles lecteurs du Guide
collectionne fes coups de coeur. notamment en hermitage
¢t en crozeshermitage. Fleve quinze moss en harnque
(dont 30 % sont neuves)y, son saint-joseph affirme un boisé
trées présent qui masque pour certains degustaleurs la
typicité de lappellation. Un boisé de qualite, dailleurs.
aux nuances de vanille et de cacao, et quitrouvera nombre
d'amateurs. Mais ce vin ne révelera toutes ses faceties que
dans deux ou trots ans. On le lamssera tout ¢¢ temps ¢
cave, car il posséde It puissance et la siructure qui lui
permettront de bien evoluer.

& Cave Desmeure, Dom. des Remizieres, rie de Romans,
26600 Mercurol, tél, 04.75.07.44.28, fax 04,7507 4587,
desmeure philippe # wanadoofr W Y A rv.

Hermitage
DOM. DES REMIZIERES Cuvée Emilie 2006 *
B 2ha 9000 W 0a3%¢

Une cuvée been connue des lidéles lecteurs du Guide
Niadelle pas décroche récemment plusieurs coups de
ceeur conséeutifs (2004, 2003, 2002, 2001, 1999) ? Son

evage intézral on barnque neuve a eté pe
cuisouligne son cété grill2 et ¢pice. Bien men
un style, peut-étre au détriment de la comple
e a encore du mal & trouver sa place, L
gras repose sur une solide chrpente tan
montre d'une certaine Anesse. Tous ces
bon eugu-e, mass il faul oublivr cette buuteil
cave.

®x Cave Desneure, Dom. das Remizieres, rie
76600 MercLrol, 161, 04.75.0744.28, fax 04 750745
desmeure ptiliape @ wanadoofi ¥ Y A r-v

Crozes-hermitage

@ DOM. DES REMIZIERES Cuvée Chistophe 2006 **
W d%he 20000 @ TT35¢E
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Le domaine si 2006 3
Knokin argie lnci Parson S s it ur

limoges, qui vaut 4 la propriété son neuvieme coup de
caeur. Fin et complexe, le nez associe des notes animales,
¢picées, vanillées i du fruit noir sous-jacent. En bouche,
il séduit déja par son toucher soyeux. C'est un vin de garde
élevé 4 80 % en barrique neuve, mais il est riche d'une belle
matiére premicre. Le temps permettra d'apprécier cetle
piéce de collection, qu'il serait dommage de servir avant
trois & cing ans. Si vous étes impatieat, golitez le rouge
Cuvée particuliére 2006 (8 & 1L€), une étoile, qui
it étre prét dans un 4 deux ans. A moins que vous
ne préfériez le blanc cuvée Christophe 2006. encore sur
le bois, mais harmonicux, qui obtient hui aussi une étoile.
@ Cave Desmeure, Dom. des Remiziéres, rte de Romans,
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