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La guida d’achat de référence
10000 nouveaux vins retenus
parmi 40 000 vins dégustés a
Faveugle - Noted et commentalres de
degustation - Bonnes affaires et coups
de coewr - Les producteurs i découvrir
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Jusqu’en 1973, Alphonse
Desmeure apportait sa
vendange a la coopé-
rative. Son fils Philippe
développe la propriété
a partir de 1977, généra-
lise la production en bouteilles et accroit le vignoble:
34 ha aujourd’hui, disséminés sur plusieurs communes
et conduits en bio non certifié avec ses enfants, Emi-
lie et Christophe. Une référence incontournable, avec
des vins d’une rare constance. Une activité de négoce a
€té créée en 2010 afin de diversifier la production dans
d'autres appellations. _

Aprés un double coup de coeur P'an dernier avec cette
méme cuvée Christophe en blanc 2013 et, dans le
méme millésime, avec sa cuvée Particuliére en rouge, le
domaine maintient le méme niveau d'excellence avec
ce 2014 né de vénérables ceps de soixante ans. La robe
est profonde, aux reflets violines, et le nez trés com-
plexe, légérement animal de prime abord, puis ouvert
SUr le cassis, le moka, le cacao et une pincée de poivre.
Une approche olfactive irréprochable qui trouve un
écho intense dans une bouche fralche en attaque,
volumineuse, structurée par des tanins fermes et fins
et par un élevage présent mais pas dominant. ¥ 2019-
2026 ¥ pluma de porc ibérique au thym ~ Cuvée Chris-
tophe 2014 %% (11215 €; 9000 b.) : un blanc tres
gourmand né de marsanne (85 9%) et de roussanne,

ample, riche, gras et expressif, sur des notes beurrées
et briochées, florales et épicées.  2017-2021 ¥ ris de
veau a la créme
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Jusqu’en 1973, Alphonse Desmeure apportait sa
vendange a la coopérative. Son fils Philippe déve-
loppe la propriété A partir de 1977, généralise la pro-
duction en bouteilles et accroft le vignoble: 34 ha
aujourd’hui, disséminés sur plusieurs communes et
conduits en bio non certifié avec ses enfants, Emi-
lie et Christophe. Une référence incontournable,
avec des vins d’une rare constance. Une activité de
négoce a été créée en 2010 afin de diversifier la pro-
duction dans d’autres appellations.

Passé une petite note animale au premier nez, cette
cuvée s'ouvre plus franchement sur les fruits rouges
€crasés, les épices et la réglisse. En bouche, elle offre
de la fralcheur et de la souplesse autour de tanins fins
et fondus. Un hermitage pas trés concentré mais plai-
sant, bien dans le ton du millésime. ¥ 2018-2022 ¥ réti
de veau aux cépes  Cuvée Emilie 2074 (30 i 50 €;
1800 b.) : vin cité.
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Jusqu’en 1973, Alphonse Desmeure apportait sa
vendange a la coopérative. Son fils Philippe déve-
loppe la propriété a partir de 1977, généralise la pro-
duction en bouteilles et accroft le vignoble: 34 ha
aujourd’hui, disséminés sur plusieurs communes et
conduits en bio non certifié avec ses enfants, Emi-
lie et Christophe. Une référence incontournable,
avec des vins d’une rare constance. Une activité de
négoce a été créée en 2010 afin de diversifier la pro-
duction dans d’autres appellations.

Aprés quinze mois d'élevage en barrique (dont 40 %
de fit neuf), ce 2014 trés élégant s'ouvre sur des notes
torréfiées, puis sur d’'intenses arémes de cerise mire, de
cassis et de menthol. Le palais apparalt ample, charnu,
gras et long, soutenu par des tanins fins et fondus.
¥ 2019-202% ¥ pigeon aux cépes
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