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35 000 VINS DEGUSTES
8 000 VINS SELECTIONNES

DOM. DES REMIZIERES 2018 %

B2 15600 | o | 15320 €

Jusqu’en 1973, Alphonse Desmeure apportait sa ven-
dange. é la coopérative. Son fils Philippe développe la
propriété a partir de 1977, généralise la production en
bputeilles et accroit le vignoble : 36 ha aujourd’hui
disséminés sur plusieurs communes. Emilie et,
Christophe, ses enfants, ont rejoint le domaine. Une
référence incontournable, avec des vins d’une rare
constance.

Unfs robe profonde annonce un nez puissant, gorgé de
fruits noirs, d’épices et de chocolat issus de I'élevage
(40 % de bois neuf), avec une touche plus allégre de
menthol. Généreuse, ample, dotée de beaux tanins fins
et fermes, ponctuée par une petite amertume stimu-
lante, la bouche est pleine de promesses. ¥ 2022-2028
o= DOM. DES REMIZIERES, 1459, av. du Vercors

26600 Mercurol-Veaunes, tél. 04 75 07 44 28, .
contact@domaineremizieres.com FIERE r.-v.
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¥ DOM. DES REMIZIERES
Cuvée Emilie 2018 % % %

& | 8400 | i | 30250 €

Jusqu’en 1973,
Alphonse Desmeure
apportait sa ven-
dange a la coo-
pérative. Son fils
Philippe développe
la propriété a partir
de 1977, généralise
la production en bouteilles et accroit le vignoble :
36 ha aujourd’hui, disséminés sur plusieurs com-
munes. Emilie et Christophe, ses enfants, ont rejoint
le domaine. Une référence incontournable, avec des
vins d’une rare constance.

Emilie, la fille de Philippe Desmeure, est a ’honneur dans
cette cuvée créée en 1995, élevée 15 mois en flts neufs.
Derriére une robe opaque, un nez fringant de cerise
mire et de vanille, accompagné d’un fort accent miné-
ral. La bouche, encore juvénile, déploie une classe folle :
finesse, velouté, tanins élégamment extraits, boisé inté-
gré. Un vin d’une rare élégance. ¥ 2022-2030 = Cuvée
Emilie 2018 % % (30 4 50 €; 2800 b.) Tout est délicat
et de bon go(t dans cette marsanne longuement élevée
en fat : le nez parfumé aux notes de fleurs blanches et
de pain grillé, la bouche intense, élégante, délicatement
arrondie par P’élevage qui libére en finale des parfums de
violette. Du potentiel en cave. ¥ 2021-2026
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DOM. DES REMIZIERES Cuvée Christophe 2018 %

| 8800 m 15a20€

Jusqu’en 1973, Alphonse Desmeure apportait sa ven-
dange a la coopérative. Son fils Philippe développe la
propriété a partir de 1977, généralise la production en
bouteilles et accroit le vignoble : 36 ha aujourd’hui, dis-
séminés sur plusieurs communes. Emilie et Christophe,
ses enfants, ont rejoint le domaine. Une référence
incontournable, avec des vins d’une rare constance.

Une touche de roussanne épaule |3
blanc vinifié et élevé en barrique don -

. . \ . \ t Ie n ""’
vrir, libére de discrétes notes florales. Unee;i' Ie"t.is'
tranche avec la bouche, résolument riche e
mais aussi dotée d’une acidité 2 |a mesureEt R, :
vin en équilibre. Un blanc de gastronomie 3 c‘;‘-‘l tient Ja
garder. ¥ 2020-2025 > Caraferoudy
o DOM. DES REMIZIERES, 1459, av. dy Ve
26600 Mercurol-Veaunes, tél. 04 75 07 44 2
contact@domaineremizieres.com ﬂll rs

mafSanne

reors,
el
V.



