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LES REMIZIERES 2023 % %

B | 4400 | m | 30a50€

Jusqu’en 1973, Alphonse Desmeure apportait sa
vendange a la coopérative. Son fils Philippe déve-
loppe la propriété a partir de 1977, généralise la pro-
duction en bouteilles et accroit le vignoble : 36 ha
aujourd’hui, disséminés sur plusieurs communes et
conduits en bio non certifié avec ses enfants, Emilie
et Christophe. Une référence incontournable, avec
de's vins d’une rare constance. Une activité de négoce
a été créée en 2010 afin de diversifier la production
dans d’autres appellations.

U.ne fermentation en demi-muids cadencée par des
pigeages réguliers, suivie d’'un élevage de 15 mois en
fats, ont forgé l'ossature de ce cornas d’envergure.
D’une robe captivante, presque noire, s’échappent des
parfums tourbés, quelques notes de cerise noire et un
soupgon de café grillé. Une austérité toute juvénile qui
lglsse place a un palais ample, corsé, adossé a des tanins
glselés et a un boisé luxuriant, le tout rafraichi par une
finale juteuse qui laisse parler le fruit et assure Péqui-
libre. Accord en vue dans quelques années avec une
pluma de cochon aux poivrons rétis. ¥ 2029-2038

o LES REMIZIERES, 1459, av. du Vercors,
26600 Mercurol-Veaunes, tél. 04 75 07 44 28,
contact@domaineremizieres.com
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Cuvée Christophe 2023 % %
| 20a30€

Jusqu’en 1973,

Alphonse Desmeure

apportait sa vendange

alacoopérative. Son

fils Philippe déve-

loppe la propriété

a partir de 1977,

généralise la production en bouteilles et accroit le

vignoble : 38 ha aujourd’hui, disséminés sur plusieurs

communes. Emilie et Christophe, ses enfants, ont

rejoint le domaine. Une référence incontournable,

avec des vins d’une rare constance.

Toujours au sommet, le domaine brille a nouveau avec

ce rouge splendide, fagonneé par une syrah soixante-

naire enracinée sur une matrice de sable kaolinigue. Tres

intense de robe, il livre un nez fin encore sur la réserve,

aux parfums de baies de la forét et de cardamome. Bien

construite, enveloppante, portée par un élevage millimé-

tré et cadrée par de beaux tanins serrés, la bouche insiste

irrésistiblement sur les épices dans une longue finale qui

en dit long sur son pedigree. Un savant travail d’élevage

et une excellente évolution en perspective. X 2028-2033

M Cuvée particuliére 2023 X X (15220 €;33000 b)Le
nez livre un délectable archétype d’une syrah boisée avec
tact (mare fraiche, violette, poivre blanc, réglisse). Franc,
bien rond, tenu par des tanins fermes, le palais affiche
une superbe longueur, étirée sur des saveurs savou-
reuses de fruits noirs et d’épices. Un rouge dynamique
et sans fausse note. ¥ 2027-2032 Cuvée Christophe
2023 %% (20 4 30 €; 10000 b)) La marsanne (85 %),
est presque seule a I'ceuvre dans ce blar*c sophistiqué,
fruit d’un élevage de 9 mois en flit. Si les ardémes boisés .
(vanille, noisette, truffe) dominent encore le nez, ils ont
déja laissé place au litchi, 4 la guimauve et au poivre blanc
dans une bouche ample, onctueuse et longue, dynamisée
par une fine amertume : un vin bien équilibré en somme,
3 laisser un peu en cave. ¥ 2027-2032

o~ DOM. DES REMIZIERES, 1459, av. du Vercors,
26600 Mercurol-Veaunes, tél. 04 75 07 44 28,
contact@domaineremizieres.com

EEE ¢ sf dim. 9h-12h 14h-18h30
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,

DOM. DES REMIZIERES Cuvée Emilie 2023 %
(neufs), d’un abord discret,
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/ ! qui se dévoil
50475 € de petits fruits noirs mdrs imprégnés d’:js .

grillé parfumé de féve tonka. Une reteny
rise égelilement un palais bien équilibré, ample et vinar
marqué par une sucrosité notable pour Je Et-wn;‘
et cadré par des tanins granuleux et plein deTé:::‘?mg
J",uﬂ
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généreux boisé vanillé a laisser fondre. ¥ 2028-2033
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